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288 3
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430 15,1

20,1

37,5

37,7

207,3

207,3Всего 46,3 77 1712 20,85

2008 ВАФЛИ 50 2,3 2,9 187 0

Итого 1510 46,3 77 1712 20,85

2008 ХЛЕБ ПШЕНИЧНЫЙ 70 3,1 0,2 95 0

2008 ПРЯНИКИ 50 3 2,4 183 0

2012 РИС ОРИГИНАЛЬНЫЙ 150 3,6 4,5 203 0,5

2008 ЧАЙ С САХАРОМ 200 0,3 61 0,05

2012 ГУЛЯШ МЯСНОЙ 50 0,4 1,9 29 0,5

2008
МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ 

ОТВАРНЫЕ
150 5,4 5,6 211 0

2011 ПТИЦА ЗАПЕЧЕНАЯ 70 12,6 16,9 214 0,5

2012 ПЕЛЬМЕНИ МЯСНЫЕ ОТВАРНЫЕ 150 1,5 4,1 44 0

2012 ЯЙЦО ВАРЕНОЕ С КУКУРУЗОЙ 110 3,6 14,5 152 0,7

2008 СУП ИЗ ОВОЩЕЙ 200 3,6 6,7 97 5,3

Шведский стол

2008 ЯБЛОКО 100 0,4 0,4 46 9,7

2011 САЛАТ ВЕСНА 160 6,5 16,9 190 3,6
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